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ot

ENTREES

Pastilla croustillante au St Marcelin, abricot aux epices marocaines

Ou

Soupe de poissons de roche, rouille, fromage rapé et crodtons

Ou

liradito de thon, passion, lait de coco, pickles d'oignons rouges et radis

Oy

Foie gras de canard, épices douces et vieux thum, chutmey de kiwi et toasts (+5E)

PLATS

Suggestion du moment

Ou

Pavé de veau cult basse termpérature, jus truffé et polenta crémeuse
Ou

Pavé de maigre, sauce vierge provengale et purée de pommes de terre

Oy

Flet de boeuf sauce aux morilles, polée de lequmes et pommes de terre grenailles (+10)

FROMAGE/ DESSERTS

Assiette de 3 fromages de nos régions
Ou

Dessert au choix dans notre carte



e

Huitres n”Z de Normandie - les 6 - 18€

Assiette de bulots
Assiette de & crevettes roses

Tourteau entier {erwiron 500g)

Caviar francais

Caviar Prunier tradition avec blinis et creme fraiche les J0g
Caviar Prunier tradition avec blinis et créme fraiche les g

P fofrisse

(Uniquement sur réservation 48h a 'avance, minimum de £ personnes)
Prix par personne

Bouillabaisse classique - 5 poissons, soupe et accompagnements
Boullabaisse royale - Y2 queue de langouste, soupe et accompagnements

P seir [ P

(Servi avec une gariture au choix - frites, léqumes, purée de pommes de terre]

Aiquillettes de poulet panées
Poisson du morment

Steak hache

les 1/ - 36€
(3
3€
56

15
1256

I5
110€
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(Pour une personne) /o 7 peopi

Y tourteau, 6 huitres n°2, T2 bulots, 6 crevettes roses, 7 langoustines

Mayonnaise, vinaigre aux échalotes et pain de seigle

A/ 53¢

(Pour deux personnes) For 7 peopls

Thomard et 1 tourteau entier, 12 huttres, 24 bulots, T2 crevettes roses, 4 langoustines

Mayonnaise, vinaigre aux échalotes et pain de seigle



ST

Soupe de pomssons de roche, rouille, fromage rapé et crodtons 20
Pasta crous ;\’éneaug Marcehn abricot aux épices marocaine [t
Tlradlode honencroue de cocopaSStor;e \a| de coco, p|ck(esd01gnons rouges et radis 24
F0|e Lqras de canard epEes douces ‘eb v1eux rhum chijwnevy de ktgv/v-\ i oasts 16t
L/;’(p\ah‘che\de a\rﬁbor\\ }b\er‘@’ug« Cebo’ de ca%po »(100g) 16t
Samt Ja:cques rities, vmagre tte 3 [a truffe i
Sa'a/de\ dé holm}argd e vmalgrette U agrumes (Salade [ homard hamcosverts manque qrenade omates| 3ot

Aeeripagnna]s
@W&

rites ot Legumes ot
Purée de pommes de terre o Polenbak e bt
Pommes de terre grenailles 6 Po]enta crémeuse 3 [a truffe 1€

Purée de pommes de terre 3 la truffe 1%
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Z/;li fj/ e

Sugges on du mornert

on '! e 1141/
st (s

Pave de mawgre sauce werge med\ terraneenne | ohves omate p|gnons basilc), purée de pommes de terre

Samt Jacques ﬂamhes s de veal reduw ala ruﬁedeee po(enacremeuse
Sole entiére servie gﬂHee 0U Mmeuniére et pommes de terre roties (environ 450g)

hole served arile
y My 4

Ten acu\es de pou\pe fagon provenga\e puree de pommes de ferre

[ 1,,2\23 [ENLGCIES WILN Provencal sauce, mashed poialoes

%ﬁf%/;/[j: - %iyuﬁ/// Lopster

Mws penne maison au homard (2 homard), coulis de homard et dés de foie gras

e flome pasia Wil 100ster ana 100sier sauce wiin duck ;r"i" gras
Homard entier grt”e {agon du chef Sebas tien, avec sa garniture au choix hors truffe, fenviron 500g)

0le lobster with @ 0arish

Ume]e tte du curé pour deux personnes (6 oeuf homard entier, purée de truffe, dés de foie qras, sauce morilles

nnlo INHcitor 1r O 10K e arac ang mnoral/c 110

Nom”eg sautées aux pefits \egumes et sauce feriyaki

1/

Voodies |
vuuito it

iInc 11//Hh 10 fah/oc a0/ P
) Wi Vegelanies ana | /"V SauCe

Pavé de veau cult basse température jus truffé, polenta crémeuse

oo ronkod o] ok Friilile carre and polonta
Ure CO0Ked Vedr Stear, [ruinie sauce dna poreric

Flet de boeu sauce aux morilles, polée de lequmes et pommes de terre grenailles

26t
186
3
ohE
3t

44
b7

83t

24

/8¢
3t



/\ssieﬁe de 3 fromages de nos régions

Fondan coulan tau chocola t signature {agon coohe g]ace vanille {12 minutes de cuissor)

s )aLe [0naant Cookle=Styie, vaniia 1ce
Coupe de frambomses {raiches servies, nature, g\ace vamHe ou chantilly
,,\,\« aspDerTies Served ) Lana e 1P 0 DDA (1P

Pro{ teroles et son choco?a tede

Theou(e Marakech (pra\me p|s ache créme pis ache ganache ﬂeur d oranger)

Tar e\e tte exot |que mangie et ananas caramehse ganache noix de coco

Desser du moment

e 131/
Uay

e %ﬁw%

TBoule - 36 7 Boules - 6€ / 3Bou\es % 4 Boules - 1€

Olaces:

Vanille, chocolat, cafe, caramel au beurre demi-sel d'siqny, pistache, menthe-chocolat, rum-raisins,

Paris-Brest, banane nuty, bulgare fraise, pop-corn, barbe & papa

Sorfbe’téz

Citron, Trutts rouges: (myrtille, cassis, framboise, fraise des bois), manque,

Pina colada: {ananas, coco, rhum St James), Truits du soleil: (banane, qoyave, orange sanguine, ananas, passion)




