Mo di chef
S

ENTREES

Créemeux dasperges vertes, ceuf 3 64°C et noisettes torréfies

Ou

Soupe de poissons de roche, rouille, fromage rapé et crodtons

Ou

liradito de saumon sauce ponzu-passion, graines de sésame et pickles d'oignions rouges

Oy

Foie gras de canard, épices douces et vieux thum, chutey de kiwi et toasts (+5E)

PLATS

Noix de 3t Jacques, purée de panais a la vanille, jus de clémentine

Ou

Pressé d'agneau confit, jus de viande corsé au romarin, polenta croustillante
Ou

Flet de daurade, fondue dépinards, pommes de terre roties, créme d'al douce

Oy

Flet de boeuf sauce au poivre, poclée de lequmes et pommes de terre grenailles +10)

FROMAGE/ DESSERTS

Assiette de 3 fromages de nos régions
Ou

Dessert au chaix dans notre carte



(p/mM

Les huitres n”Z de Normandie - les 6 - 1€ es T2 366
Soupe de poissons de roche, rouille, fromage rapé et crodtons 20
liradito de saumon sauce ponzu-passion, graines de sésame et pickles d'oignions rouges /€

Cremeux d'asperges vertes, ceuf a 64°C et noisetes torrefiees 20

Foie qras de canard, epices douces et vieux rhum, chutney de kiwi ef toasts 16t

Planche de jambon lberique « Cebo de Campo > (100g 16t

MWW

Salade verte ef tomates cerises b€ Léqumes ¢E
Fnteg . 4t Durée panais & [a vanille 6t
Pélénta gmusmame 4E Pommes de terre qrenailles b€

Fondue d épinards et pommes de terre rties 6%
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Noix de 3t Jacques, purée de panais a la vanille, jus de clémentine

Flet de daurade, fondue dépinards, pommes de terre roties, créme d'al douce

Sole entiere servie grillée ou meuniere et pommes de terre rdties (environ 450g)

Homard entier grile avec sa garniture au choi, fagon du chef Sebastien fenviron 500g)

C/&/ﬁﬂ/ W Veal

Pressé dagneau confit, jus de viande corsé au romarin, polenta croustillante

3K

16%

oA

b7t

16¢

3t



ssiette de 3 fromages de nos régions
Fondant coulant au chocolat et glace vanille (12 minutes de cuisson)
Entremet chocolat fruits rouges

Pavlova aux agrumes et sablé breton

artelette pommes caramel au beurre salé créme legere vanillee

T Boule - 3¢ ZBou\es;é\éw 3:Bouies;9€ 4 Boules - 17€

blaces:
Vanille, chocolat, café, caramel au beurre demi-sel d'siqny, pistache, menthe-chocolat, rum-raisins,
Paris-Brest, banane nuty, bulgare fraise

Sorbels:
Citron, Truts rouges: (myrtille, cassis, framboise, fraise des bois), manque,
Pina colada: {ananas, coco, rhum St James), Truits du soleil: (banane, qoyave, orange sanguine, ananas, passion)
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(Uniquement sur réservation 48h a avance, minimum de £ personnes|
Prix par personne

Bouillabaisse classique - 5 poissons, soupe et accompagnements 5%
Boullabaisse royale - Y2 queue de langouste, soupe et accompagnements 110¢

(dervi avec une qamiture au choix - frites ou lequmes)

Riquillettes de poulet panés 15

Poisson du moment 14€

Steak hache T4€



