
Entrees 
L’œuf parfait déclinaison de courge, champignons eryngii et scamorza fumée                                      18€ 
Perfect egg with a medley of squash, king oyster mushrooms, and smoked scamorza 
Foie gras de canard, épices douces et vieux rhum, chutney de mangue et toasts                                  26€ 
Duck foie gras with sweet spices and old rum, mango chutney 
La planche de jambon Ibérique « Cebo de campo » (100g)                                                           26€ 
Iberian ham                                                           
Tiradito de bar mangue, citron vert et lait de coco                                                                     24€ 
Sea bass tiradito with mango, lime and coconut milk 

Plats 

Noix de St Jacques crème d’ail douce, girolles poêlées et purée maison                                             32€ 
Seared scallops with mild garlic cream, sautéed chanterelles and mashed potatoes 
Filet de bar beurre blanc au miso, purée maison                                                                      26€ 
Sea bass fillet with miso butter sauce and mashed potatoes 

Suprême de pintade cuit base température farcie à la truffe, jus de viande et polenta crémeuse                 28€ 
Guinea fowl with truffle, meat sauce and creamy polenta 

Fromage et Desserts 
Mousse de beaufort aux herbes fraîches                                                                                 12€ 
Beaufort mousse with fresh herbs 
Fondant coulant au chocolat, glace caramel beurre salé (12 minutes de cuisson)                                           12€ 
Flowing chocolate fondant, caramel ice cream 
Dessert suivant l’humeur du pâtissier                                                                                    12€ 
Dessert depending on the mood of the pastry chef                                                                            
Demi-sphère aux fruits rouges et chocolat                                                                              12€  
Red berry and chocolate half-sphere 

1 Boule : 3€        2 Boules : 6€        3 Boules : 9€        4 Boules : 12€ 
Glaces: Vanille, chocolat, café, caramel au beurre demi-sel d’Isigny, pistache, menthe-chocolat, rhum-raisins,  
Paris-Brest, banane nuty, bulgare fraise 
Ice cream: Vanilla, chocolate, coffee, salted caramel, pistachio, mint-chocolate, rum-raisins, praline cream,  
banana and hazelnut chocolate, strawberry yogurt 
Sorbets: Citron, fruits rouges: (myrtille, cassis, framboise, fraise des bois), mangue,  
Pina colada: (ananas, coco, rhum St James), fruits du soleil: (banane, goyave, orange sanguine, ananas, passion) 
Sorbet: lemon, red berries (blueberry, blackcurrant, raspberry, wild strawberry), mango, pina colada (pineapple, coconut and rum),  
Sunshine fruits ( banana, guava, blood orange, pineapple, passion fruit) 


